RESTAURANT

“Marktmenu ~ Menu du marché-
3-gangen 70,00 / 3-services 70,00

6 stuks Gillardeau 0°3 ~6 Gillardean n°3

Of/ Ou

Toast gerookte paling ~Toast anguille funiée
Of/ Ou

Terrine van ganzenlever ~ Terrine de foie d'oie
Of/ Ou

Vissoep ~Soupe de poisson
Of/ Ou
Paling in ‘t groen ~Anguilles an vert
Of/ Ou
Visteepjes geftituurd, tartaarsaus ~Gonjonnettes de poisson, sance tartare

Of/ Ou

Garnaalkroketten ~Croguettes anx crevettes
Of/ Ou

Fazantenkroketten ~Crognettes de faisan
Of/ Ou
Scampi in gembersaus met gebakken appeltjes ~Scampis, sance gingembre et pommes caramélisées
BB
Kreeft met citroenkruid ~Homard d la citronnelle (2pers.)
Of/ Ou
Vis volgens marktaanbod ~Poisson selon arrivage
Of/ Ou
Bullit Hereford, beatrnaise of pepetsaus ~Bullit Hereford , béarnaise ou sauce poivre
BB
Dessert naar keuze ~Dessert au choix

“Lunch”

3-gangen ~ 3-services 40,00
Elke middag, behalve op zon- en feestdagen
Chaque midi, sauf le dimanche et les jours fériés

Sluitingsdagen: Woensdag en donderdag Dumortierlaan 18 8300 KNOKKE-HEIST
Keuken: 12u00 tot 13u30 en van 18u00 tot 20u30 T 050 62 23 61 F 050 62 60 30 M 0475 96 25 61
Zaal: 12000 tot 15u00 en van 18u00 tot 22u30 www.desavoye.be info@desavoye.be



RESTAURANT

“Kroketten ~ Croquettes”

Kaaskroketten ~ Croquettes an fromage

Garnaalkroketten ~ Croguettes anx crevettes
Kreeftenkroketten ~ Croguettes de homard
Fazantenkroketten ~ Croguettes de faisan

Kroketten van kalfszwezerik ~ Croguettes de ris de vean
Kippenkroketten ~ Croguettes de poulet “ Belle Flamande”

Graag houden we rekening met uw speciale wensen, eventuele
diéten en allergieén.

De samenstelling van onze gerechten kan veranderen.

Ingeval van vragen over allergenen mag enkel de zaakvoerder
Ignace De Savoye de klant te woord staan.

De personeelsleden zijn daarvan op de hoogte.

Sluitingsdagen: Woensdag en donderdag Dumortierlaan 18 8300 KNOKKE-HEIST
Keuken: 12u00 tot 13u30 en van 18u00 tot 20u30 T 050 62 23 61 F 050 62 60 30 M 0475 96 25 61
Zaal: 12000 tot 15u00 en van 18u00 tot 22u30 www.desavoye.be info@desavoye.be
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RESTAURANT

| SR

“Voorgerechten ~Entrées”
Garnalensoep ~ Bisque de crevettes 28
Vissoep ~ Soupe de poisson 28
Zes Gillardeau oesters n°3 ~ Six huitres Gillardean n°3 36
Zes gegratineerde Gillardeau oesters n°3 met Champagne ~ 40
Six huitres Gillardean gratinées an Chanpagne
Terrine van ganzenlever ~ Terrine de foie gras d'oie 29
Gebakken eendenlever, appeltjes ~ 29
Foie de canard poélé, pommes caramélisées
Toast gerookte paling ~ Toast anguille fumé 26
Gerookte zalm ~ Saunon fumé 26
Slaatje van garnalen ~ Salade de crevettes 36
Geplette aardappel, garnalen, hollandaise ~ 36
Ecrasé de pomme de terre, crevettes, hollandaise
Langoustines sinaasappelsaus ~ Langoustines a l'orange 42
Kaaskroketten ~ Croguettes an fromage 22
Garnaalkroketten ~ Croguettes anx crevettes 29
Kreeftenkroketten ~ Croguettes de homard 29
Visteepjes gefrituurd, tartaarsaus ~ 25
Goujonnettes de poisson, sauce tartare
Paling in ‘t groen ~ Anguilles an vert 36
Gamba ‘Black Tiget’ op thaise wijze ~ 20/30
Gamba ‘Black Tiger’ facon thai
Scampi fritti, tartaarsaus ~ Scampi fritti, sauce tarlare 25
Scampi in gembersaus, gebakken appeltjes ~ 36

Scampi, sauce gingembre, pommes caramélisées

Sluitingsdagen: Woensdag en donderdag Dumortierlaan 18 8300 KNOKKE-HEIST
Keuken: 12u00 tot 13u30 en van 18u00 tot 20u30 T 050 62 23 61 F 050 62 60 30 M 0475 96 25 61
Zaal: 12000 tot 15u00 en van 18u00 tot 22u30 www.desavoye.be info@desavoye.be



RESTAURANT

“Hoofdgerechten ~Plats principeaux”

Kreeft ~Homard 65

*in slakrans~ belle-vue

*koraalsaus ~an corail

*citroenkruidenboter ~a la citronnelle

*sinaasappelsaus ~a /orange

*fijne groentjes, knoflook ~aux petits légumes a la d'ail

*harissa boteraus ~aw beure d'harissa

Gamba ‘Black Tiger’ op thaise wijze ~ facon thai 39/49

Bouillabaisse ~Bouillabaisse 40

Kabeljauw ~Cabillaud 40

*hollandaise of mosterdsaus ~hollandaise ou nontarde

*fijne groentjes, blanke botersaus ~perits lignmes, benrre blanc

*tomaat en baselicum ~Zomates et basilic

Strandtongetjes gebakken ~Solettes wennicre 39

Zeetong gebakken of geroosterd ~Sole meuniére on grillée 52

Rog Gtenobloise of mosterdsaus ~Raie Grenobloise on montarde 39

Tarbot ~Turbot

*hollandaise of mosterdsaus ~hollandaise ou montarde 82

*tomaat en baselicum ~ fomates et basilic

Bullit Hereford bearnaise of pepersaus ~ béarnaise on sance poivre 39

“Bijgerecht ~Garniture”

Gemengde sla ~ Salade mixte 6

Warme groenten ~ Légumes chauds 6

Gerookte zalm ~ Saumon fumé 14

Handgepelde garnalen ~ Crevettes épluchées a la main 14
Sluitingsdagen: Woensdag en donderdag Dumortierlaan 18 8300 KNOKKE-HEIST
Keuken: 12u00 tot 13u30 en van 18u00 tot 20u30 T 050 62 23 61 F 050 62 60 30 M 0475 96 25 61

Zaal: 12000 tot 15u00 en van 18u00 tot 22u30 www.desavoye.be info@desavoye.be



